5: A langokon tul

5-1- UNIVERSET

Az 1970-es évektdl forgalmazott UNISET 212 Magyar-
orszag egyik elsd sorozatgyartott vendéglato-ipari
edénycsalédja volt. A mindmaig hasznalatos készlet,
melyet Ambrus Eva tervei alapjan az Alféldi Porcelan-
gyar gyart, egy hely és idészak karakteres terméke,
multunk velink maradé darabja. Magyarorszag egyik
legelterjedtebb univerzalis ét- és talalokészlete a koz-
elmult designtorténeti korszakanak jelképe.

Az UNISET-re adott személyes véltozatban, az
uniVERset projektben gyari gazkemencék helyett
kilonféle fatizes kemencékben égettem ki a készlet
elemeit. Az itt ldthatd darabokat a kecskeméti Nemzet-
kozi Kerdamia Stadié Olsen-féle gyorstiizeld fas kemen-
céjében (2009-2010), illetve Kalifornidban, Frederick L.
Olsen japéan tipust anagamajaban égettem ki (2011).

A prézai, pontos, kimért fehér porcelanok az ana-
gama terében poétikussa, hulldmzé széld, pyro-
gramokban gazdag .tajképekké” valnak ugy, hogy
az égetési kdzeg megvaltoztatdsan tdl semmi egyéb
maodon nem avatkozom beléjik. Az eredményen a
hosszan egyméasra exponalt iddk, terek és targykultu-
rék transzparencidja nyilvanul meg egy sorozatgyartott
készterméken, melynek ki- és atemelése a teameste-
rek keleti és Duchamp nyugati gesztusat folytatja. Sze-
mélyes hommage egy észrevétlenségig és anonimita-
sig ismételt targynak a tradiciok és meglevé értékek
alkotd Ujravalogatasara nyitott XXI. szazad elején.
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5-2. OLIMPIA VENDEGLO

Etlap nincs, csak egy tabla, rajta a vacsorahoz fel-
hasznélt alapanyagok. Hogy pontosan mi készil bel6-
Lk, a talaldskor tudja meg a vendég. Valasztani a
fogasok szama kozul lehet, 4 és 7 kozott. Az Olimpia,
Takéacs Lajos és Csongradi Csaba vendégldje pillana-
tok alatt fogalomma valt a magyarorszagi gasztrond-
miai megujulasban.

Y 4

s % 1

e ,‘_

i i
N ‘.vf“\
s a,

—

| _

Az étteremmel szoros és szerves egyiittmikodésben
megsziletd U étkészlet az .6szinte konyha” alapértéke-
iben osztozik: fantazia, tapasztalat, természetesség,
egyszerlség, személyesség. A magas héfoku fatiizes
égetéssel megsziiletett porcelan- és kéedény tanyérok
hazanknal tdgabb horizontban is paratlannak tekinthetd
karaktert tarsitanak a séf alkoté szabadsagahoz.




, Véletlentil lettem szakdcs. Igazdbdl porceldnfestd szeret-
tem volna lenni, de a gépek mind jobb kézre vannak
bedllitva a gydrban, én pedig balkezes vagyok. Ugyhogy
szakdcs lettem, de tulajdonképpen nem kertiltem messze
a porceldnoktdl, kerdmidktol, mert amikor mdr megte-
hettem, nem csupdn az ételek elkészitése volt szdimomra
fontos, hanem az is, hogy mire tdlalom 6ket, hogy 6k
ketten —az étel és a tdnyér — hogyan mtikddnek egylitt,

mit adnak egymdsnak, hogyan lesznek ketten sokkal

tébb, mint az egy meg egy. Csakhogy nem konnyt olyan
tdnyérokat taldlni, »akikkel« — akdrcsak a munkatdrsak-
kal - szivesen dolgozik az ember, »akiknek« lelkiik és
személyiséglik van, a miénkkel rokon mentalitdsuk.

Néma Julia egy, az Olimpidban elkéltétt vacsora utdn
azt mondta: »Ilyen szép ételekhez szép tdnyerok is kelle-
nek.« Percek alatt megtaldltuk a k6zos nevezét, nem
kellett sokat egyeztetniink, tervezniink, mert Julia mun-
kdira ugyanolyan hatdssal van Azsia, mint az én étele-
imre, s amit leginkdbb igy tudnék 6sszefoglalni: az
dzsiai - de leginkdbb a japdn — szellemiség lenyomata
az eurdpai tradiciokon. Polipbrassoit, miszos padlizsdn-
krémet, enokigombds fehércsokimousse-t adunk ben-
niik. Inspirdlnak engem ezek a tdnyérok, mert szembe-
mennek az egyhangusdggal, az eqyformasdggal és a
[élektelenséggel Ez a szelid, de kérlelhetetlen ldzadds
rokonitja 6ket az ételeimmel. Szeretjiik ezeket a tdnyé-
rokat, mindeqgyik sorozatnak sajdt nevet adtunk oda-
bent a konyhdban: ufd, kétszinti sajtos, csingaléra,
tirhajo, »jappdn« kerek, kisvajas, kupica... Olyanok 6k,
mint az Olimpia, mint mi: kicsit rusztikusak, lételemiik
a filozdfia, de azért nem mentesek a csibészségtél sem.
Az olajzold tirhajo a kedvencem.”

Takacs Lajos séf,
Olimpia Vendéglé

Vacsoramenii az Olimpia Vendégl6ben
egy Oszi estén 2012-ben.

. avokado, konfitalt pisztrang ceviche

. hazi kenyér, vaj

. kacsamdj, tokhal, mangé

. gombatea

. currys kagylo

. csirkemell, csicsokapiré, tengerisparga

. csirke, sUt6tok
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. kacsaravioli, spendt

9. baranygerinc, zéldborsépiiré, silt lilaburgonya
10. fehércsokimousse, miszds enokigomba

11. sz6lémousse
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1. avokado,
konfitalt pisztrang ceviche

2. hazi
kenyér,
vaj
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kacsamaj, tokhal,
mangé




gombatea
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csirke,
stit6tok

kacsaravioli,
spenét
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baranyygerinc,
z0ldborsopiiré,
siilt lilaburgo-
nya
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fehércsokimousse,
miszés enokigomba
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sz6l6mousse
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w ) Nyers porcelan
és kéedény
lapelemek sajat
kezem nyomaival

TIZENKET KOMUVES

A Tizenkét kémdves cim( sorozat egy targycsoport és
aréla készilt fotogram alapu leképezések szerves
gondolati és formai egysége.

Az egymas mellé sorolt lapok elemi épitéegysé-
giink, a tégla anyagara, szerkezetére, aranyaira és
metafordjara lépnek vissza, és a kezem plasztikus
lenyomatat 6rzik. A tizenkét tégla-lap felszinének raj-
zolatai - melyeket pyrogramnak nevezek - el6zetesen
felvitt maz nélkil, a fatiizes kemence légkérében meg-
olvadd hamubdl, a rendkivil magas hémérséklet( tiiz-
és légaramok hatasara sziiletnek meg.

Hasonlé kozvetlenséggel hivja elé a hd rokon
jelensége, a fény a targyak fotoit. A lapok vetiileteirdl
el6szdr kék szinl napfénypapir fotogramokat készi-
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tettem. Ezeket a negativ arnyképeket azutan digita-
lis Uton visszaforditottam pozitivba, végil attettem
fekete-fehérbe, igy sziilettek meg a pyrogramos
lapocskak frontalis és oldalnézeteit tartalmazé
kompoziciok.

Falak és lapok. Plasztikak és hulldmzo sikok. Fold,
tlz, fény, viz. Téglarakas és téglabontas, épités és
leépités egészen az elemekig. A sorozatban Kémuves
Kelemen balladajanak sulyos témai és motivumai
mozognak, a fahamu-maz az épiiletért felaldozott
ember ,mész kdzé kevert” hamvat idézheti. Hiszen
a ballada is valtozatokban létezik: egyszer tizenkét,
mashol tizenharom kémuvesrdl beszél, a két halottal
pedig még lehetetlenebb elszamolni. A dimenziovalta-
sok az épités hidbavaldsagat, a dekonstrukcid intését
és az alkoto aldozat kérdését jarjak kordl.



,Osszetanakodott tizenkét kémiives,
Az tizenharmadik Kelemen Kémtives.
Magas Déva vdrdt hogy felépitenék,

Félvéka eztistért, félvéka aranyeért.

Amit reggel raktak, az délre leomlott,
Amit délbe raktak, estére leomlott.
Osszetanakodik tizenkét kémiives:

Falat megallitni hogy lesz lehetséges.

[

Tizenkét komiives azt a térvényt tette:
Kinek felesége hamarabb jon ide,

Fejét levdgjuk, tiizzel megégesstik,

A szép fehér hamvdt a mészbe keverjik.

A szép fehér hamvdt a mészbe keverjiik,

Magos Déva vdrdt azzal felépitstik.

[

Nyakdt ketté vdgtdk, tiizzel megégetik,
Az 6 gyenge hamvdt mész kozé keverik.
Az 6 gyenge hamvdt mész kozé keverik,

Magas Déva vdrdt azzal felépitik.

[-]

Atkozott legyen hdt magas Déva vdra,

MEég a nap se stissén fényesen redja...”

(Kémives Kelemen, Kallés Zoltan gy(jtése)

a Tizenkét kémiives.
Installdcio részletei
a Fészek Galériaban,
Budapest, 2011
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4 Fészek Galéria, 4 DLA kiallitas,
Budapest, 2011 Ponton Galéria,
Budapest, 2012
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5-4. PORCELANPLASZTIKAK

Amikor papirporceldn targyaimat kitettem a fattizes
égetés nagy multd modszerének és esztétikajanak, az
attetsz6ség Uj értelme tarult fel eléttem: a fény mozga-
saban szemlélt folyamat transzparenciaja.

A fotogram analégidjaként kezelt kemencét tudato-
san arra kezdtem hasznalni, hogy haromdimenzids
képeket, pyrogramokat hivjak el a tlzérzékeny kera-
mian. Finom, attetsz6 papirporcelan plasztikakat
helyezni az anagama kemence intenziv, elementarisan
vad kdzegébe - ez Ujszerl megkozelitésnek bizonyult.

Persze korabban is égettek porcelant fatlizben, de
a fazekasok inkabb igyekeztek égetdtokokba helyezni
az edényeket éppen azért, hogy dvjak éket a drasztikus
behatdsoktol. A - kinai eredetl - nyugati hagyomany-
ban pedig egyenesen a porcelan makulatlanul csillogé
hofehérsége az eszmény.

v Tdjkép II. Természetes hamumazas papirporcelan és kéedény
Conrad Calimpong anagama kemencéjében égetve, Kalifornia, 2010

Engem viszont pontosan az foglalkoztat, hogy med-
dig feszithet6 a porcelén anyagisaga a fatiizes égetés-
sel, meddig érezhet6 még, hogy mi az eredeti hordozo,
és honnan kezd egy egészen mas, atlényegiilt jelenlé-
tet 6lteni. A pyrogramok éppen a porcelan fehér vasz-
nan tdnnek el tisztan, szinesen, kontlrosan és kont-
rasztosan. Az optimalis eredmény céljabol kilonféle
porceldnokat alkalmaztam, és sajat alapanyagot is
kidolgoztam, mely a legjobban megfelelt a konstruk-
cids és égetési eljarasnak.

Alapvetéen geometrikus térkompozicidim megmoz-
dulnak, szervessé valnak, életre kelnek a fény-lang-hé
kozegben, kiszdmithatatlan személyességiik fokozodik.
A rajuk égé hényomok - és maguk a teljes targyak mint
pyrogramok - végigkavetik és megjelolik étrejottik
eleven folyamatat.

Szivesen gondolom azt, hogy ezeket a targyakat koz-
remikodésemmel a tlz épiti; és nem a tlz, hanem
a fény égeti ki. A horizontalis, lapszer( szerkesztés
kitettségliket, azaz expozicidjukat hangsulyozza.
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» Mindennapi kenyér I. Természetes hamumazas
papirporceldn és kéedény Frederick Olsen ana-
gama kemencéjében égetve, Kalifornia, 2009







4 Arnyék III. Shino mazas papirporcelan Frederick Olsen
anagama kemencéjében égetve, Kalifornia, 2010

4 Szintér II. Shino mazas papirporcelan és mazatlan kéedény
Frederick Olsen anagama kemencéjében égetve, Kalifornia, 2010

4 Szintér V. Shino mazas papirporcelan és mazatlan kéedény
Frederick Olsen anagama kemencéjében égetve, Kalifornia, 2010




4 Arnyék I Shino mazas
papirporcelan Frederick
Olsen anagama
kemencéjében égetve,
Kalifornia, 2010




( Arnyék II. Shino mazas
papirporcelan Frederick
Olsen anagama
kemencéjében égetve,
Kalifornia, 2010




¥ Szél. Shino mazas
papirporceldn
Frederick Olsen
anagama
kemencéjében
égetve, Kalifornia,
2010

¥ Monostor II.
Természetes
hamumazas

papirporcelan
és kéedény
Frederick Olsen

anagama
kemencéjében
égetve,
Kalifornia,
2009-11









